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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

LE CLOS DU CHÂTEAU - 6 CÉPAGES - BRUT NATURE

HISTOIRE
Seul Château en Champagne bénéficiant de l’appellation Château 
en tant que Récoltant-Manipulant dans la région de Champagne. 
Une propriété unique avec un patrimoine historique, architectural 
et vinicole sans précédent.

TERROIR
Côte des Bar . Aube . Bligny
30 hectares et 8 parcelles dessinent le vignoble du Château de 
Bligny. 
Typicité : Climat rigoureux, sol calcaire kimmeridgien, pentes 
abruptes. 

LE CLOS
Le Clos . 0,89 Ha . 6000 bouteilles par vendange
En 2004 , La famille Rapeneau décide de créer l’exception en 
Champagne : l’unique Clos en Champagne en tant que Château 
avec les 6 cépages autorisés par l’appellation. L’expression de 
l’assemblage et la sublimation de ce mono cru sont les volontés 
principales de la naissance de ces flacons rares en Champagne .

ASSEMBLAGE
1/6 Chardonnay - 1/6 Pinot Noir - 1/6 Pinot Meunier.
1/ 6 Arbane (pour sa vivacité et sa puissance aromatique).
1/6 Pinot Blanc (pour sa limpidité et sa brillance). 
1/6 Petit Meslier (pour les arômes de citron vert et de violette). 

DOSAGE
Brut Nature - Cuvée non dosée.

NOTES DE DÉGUSTATION
Œil :
La robe se pare d’un or doré.
Nez :
Les premières notes sont exotiques (ananas, mangue, fruit de la 
passion), puis des soupçons d’herbes aromatiques fraichement 
coupées se détachent (coriandre, basilic) avec une pointe de 
gingembre. 
Bouche :
Solaire et puissante, la bouche est tonique et présente une sève 
distinguée qui oriente la finale vers de jolis amers salivants.

MOMENT DE DÉGUSTATION
Un allié parfait pour un ceviche de daurade, avocat et mangue.


